
2009年 7月

＜報道関係各位＞

ホテルオークラ東京

ホテルオークラ東京では、2009年 8月 4日(火)～8月 30日(日)開催の『第 15回 秘蔵の

名品 アートコレクション展』に際し、様々な併催イベントをご用意いたしました。いずれ

も、本アートコレクション展のテーマであるオランダのエッセンスを、より一層深く感じ

ていただける企画です。また、今年も各レストランがオランダをテーマに特別ランチコー

スを提供するアートコレクション展特別ランチチケットを販売。味覚でもオランダの雰囲

気を堪能していただけます。

《ラ・ベル・エポック アートコレクション展特別メニュー「ゴッホのたどった道」》

『第 15回 秘蔵の名品 アートコレクション展』併催イベント

オランダを感じる、アートランチ

オランダ絵画の巨匠やその作品にちなんだ料理をご堪能いただけます。

展覧会のキュレーターによる「セミナー＆ギャラリートーク」も初開催。

各種イベントを通して、オランダ文化の神髄に触れる。

開催日： 2009年 8月 4日(火)～8月 30日(日)
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アートコレクション展 併催イベント概要

『第 15回 秘蔵の名品 アートコレクション展』は、日蘭通商 400周年を記念し、レンブ

ラント、ゴッホ、そして現代に至る、オランダが世界に誇る名画約 7５点を公開する展覧会

です。栄光のオランダ絵画の数々がこれほど一堂に会する機会は、またとないでしょう。

そして同時に、本アートコレクション展のテーマ「レンブラント、ゴッホ、そして現在
い ま

。

栄光のオランダ絵画展」のエッセンスを織り込んだ併催イベントを各種ご用意いたしまし

た。中でも、会期中限定の特別ランチでは、世界的名画をモチーフとした料理や、巨匠ゆ

かりの地にちなんだ料理など、ホテルオークラ東京ならではのアレンジによる特別メニュ

ーをお楽しみいただくことができます。

また、本展覧会キュレーターが解説を行う本年度新企画「セミナー＆ギャラリートーク」、

お客様にご投票いただく「あなたが選ぶ『秘蔵の名品』ベスト 1」、アートコレクション展

鑑賞チケットに宿泊をプラスした「鑑賞宿泊プラン」など、様々なイベントも開催いたし

ます。

各併催イベントの詳細は以下の通りです。

●アートコレクション展特別ランチ付チケット

1名様 3,800円(※)で、アートコレクション展へのご入場のほか、会期中、ホテルオーク

ラ東京内レストランにて、開催テーマにちなんだ特別コースランチをお楽しみいただくこ

とができます。

《ラ・ベル・エポック》では、「ゴッホのたどった道」と題し、前菜から順に「オランダ」

「ベルギー」「パリ」「プロヴァンス」を表現。《テラスレストラン》では、「ゴーダチーズ

入り白身魚フライ」を“アムステルダムの田舎風”にアレンジ、「若鶏モモ肉のグリルにオ

ランダ風パプリカ添え」では“ゴッホの色合い”を感じていただくことができます。また

《ダイニングカフェ カメリア》では、レンブラント生誕の地を「オランダの風に乗せて」

と題した「仔牛のカツレツ ハムとゴーダチーズ詰め」で表した料理などをご用意。各料理

を通じ、芸術とその歴史を味わっていただく内容となっております。

また、同鑑賞券をお求めいただいた方には、今回のアートコレクションの一部を図録と

したものをプレゼントさせていただきます。

※「テラスレストラン」「ダイニングカフェ カメリア」「チャイニーズテーブル スターライト」

での特別コースランチを当価格でご提供させていただきます。また、他のレストランでは、差額

(¥1,000～¥4,400)を追加いただき、よりアップグレードされた料理をお楽しみいただきます。
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＜対象レストランのメニュー・料金＞

テラスレストラン

 A ）ゴーダチーズ入り白身魚のフライ“アムステルダムの田舎風に”

 B ）若鶏モモ肉のグリルにオランダ風パプリカを添えた“ゴッホの色合い”

*A・Bどちらか 1品お選びください

 サラダバー

 ライス

 コーヒーまたは紅茶

ダイニングカフェ カメリア

 A) 仔牛のカツレツ ハムとゴーダチーズ詰め

（レンブラント生誕の地、オランダの風に乗せて）

 B) 鮮魚の網焼き、夏野菜たっぷりのラタトゥイユと共に

（ゴッホの愛したプロヴァンスからの贈り物）

*A・Bどちらか 1品お選びください

 サラダバー

 ライス

 コーヒーまたは紅茶

チャイニーズテーブル スターライト

*ただし土日祝日はブッフェのみ。追加料金¥1,000となります。

 スターライト風サラダ

 メニュー一例 ＜チャイナプレート A＞（三種お料理盛り合わせ）

二種点心盛り合わせ／牛肉とアスパラガスの炒め／芝海老のチリソース煮

 A～Dの 4種類より一種お選びいただけます

 お粥またはつゆそば

 デザート二品
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※なお、以下の 5箇所のレストランでは、追加料金が必要となります。

ラ・ベル・エポック（追加料金 ¥4,400）

アートコレクション展特別メニュー「ゴッホのたどった道」

～オランダ・ベルギー・パリ・プロヴァンス

 前菜（オランダ食材を使った物、日替わり）／オランダ

 冷製グリンピースのスープ／ベルギー

 すずきのロースト“トゥーパリ”／パリ

 A） 子羊のプロヴァンス風／プロヴァンス

 B ）牛ヒレ肉のポワレ レフォールをきかせた赤ワインソース

*A・Bどちらか 1品お選びいただけます

 アヴァン・デセール

 デザート

 コーヒーと小菓子

オーキッドルーム（追加料金 ¥1,000）

*ただし土日祝日はブッフェのみ。追加料金¥3,600となります。

 アミューズ

 グリンピースと豚肉の“エルテンスープ”

 コンビネーションプレート オランダからの便り

 シェフパティシエの“アートコレクション”デザート

 コーヒー

桃花林（追加料金 ¥1,000）

 特製三種盛り合わせ冷菜（銘々盛り）

 肉団子、豚足、ハチノスと春雨入り辛子土鍋煮込み

 はるまき

 鶏肉とグリーンアスパラガスの炒め

 酢豚

 上海風 五目炒め焼きそば

 杏仁豆腐
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さざんか（追加料金 ¥1,000）

 オランダインゲンのグリーンサラダ（ヨーグルトドレッシング）

 A） ＵＳビーフサーロイン（200g）

 B） 本日の鮮魚 鉄板焼き

オランダエダムチーズ入りグリーンペッパーソースと和風おろしポン酢を添えて

*A・Bどちらか 1品お選びいただけます

 焼野菜

 御飯

 味噌椀

 香の物

 シャーベット

 コーヒー

山里（追加料金 ¥1,000）

 胡麻豆腐 人参 青味 亀甲あん

 季節のお造り 芽物 山葵

 日替わり 1品

 白身魚 茄子オランダ煮 海老 長芋 トマト オクラ パプリカ

 鰻雑炊 香の物

 アイスクリームまたはシャーベット

●各種セミナー＆ギャラリートーク

オランダ絵画の名品を本展覧会のキュレーター・学芸員が解説します。ランチ付きのコ

ースや、親子で分かりやすく学べるコースなど、様々なプログラムをご用意いたしました。

◆セミナー＆ギャラリートーク（本年度新企画）

本年度新企画の「セミナー＆ギャラリートーク」では、本展覧会のキュレーターである

静岡文化芸術大学・立入正之氏、東京藝術大学大学美術館・熊澤弘氏がセミナー講師とな

り、各作品の解説を行います。

欧州の中でも特異な輝きを放つオランダ絵画は、名画の宝庫。17 世紀のオランダ芸術黄

金期を飾ったレンブラント、作品だけでなくその人生までもが伝説的に語り継がれている

ゴッホなど、偉大な芸術家たちの遺した名画の魅力の神髄にキュレーター陣が迫ります。

開催日・講師 ：8月 5日 (水) 静岡文化芸術大学 講師 立入正之

：8月 10日(月) 同上
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：8月 11日(火) 東京藝術大学大学美術館 助教 熊澤 弘

：8月 25日(火) 同上

開 催 時 間：13:00～15:00

絵画セミナー／13:00～14:00

ギャラリートーク／14:00～15:00

開 催 会 場：セミナー／ケンジントンテラス（ティー＆ケーキ付き）

ギャラリートーク／『第 15回 秘蔵の名品 アートコレクション展』会場

参 加 費 用：￥3,000

定 員：各 30名

特 典：図録をプレゼント、缶バッチ、アート展特製ポストカードセット（8枚入り）

予 約：プロモーション統括課 03-3505-6110

（月曜日～金曜日 10:00～18:00）＊祝日を除く

*事前予約及び開催期間の予約可

◆ギャラリートーク

開 催 日：8月 6日(木)、7日(金)、17日(月)、24日(月)

開 催 時 間：15:00～16:00

講 師：事務局学芸員 大庭明子

参 加 費 用：無料（高校生以上）

定 員：各 30名

受 付 方 法：当日、会場受付にて登録

◆親と子のギャラリートーク「やさしいギャラリートーク」

開 催 日：8月 12日(水)、19日(水)、26日(水)

開 催 時 間：15:00～16:00

講 師：東京純心女子大学学芸員課程の学生

参 加 費 用：無料（小・中学生可）

定 員：各 30名

受 付 方 法：当日、会場受付にて登録

●美食カレッジ

第 58回 秘蔵の名品アートコレクション展『栄光のオランダ絵画展』セミナー＆ギャラ

リートーク

8月の美食カレッジとして、アートコレクション展のテーマにあわせ、セミナー＆ギャ

ラリートークを開催します。

日本初公開の作品を含むオランダ絵画の名品約 75点ご覧いただき、本展覧会のキュレー
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ターによる解説とオランダ絵画をごゆっくりとご鑑賞いただきます。その後、美食家たち

が好んだお料理をオークラ風にアレンジした特製コースを、オーキッドルーム（本館 5階）

にてご賞味いただきます。

開 催 日：8月 18日（火）

開 催 時 間：10:30～11:20 セミナー

11:30～12:30 ギャラリートーク

13:00～ ランチ

15:00 終了

講 師：東京藝術大学大学美術館 助教 熊澤 弘

開 催 会 場：セミナー会場：ケンジントンテラス

ランチ会場：オーキッドルーム

参 加 費 用：¥10,000（サービス料込）

定 員：30名

予 約：プロモーション統括課 03-3505-6110

（月曜日～金曜日 10:00～18:00）＊祝日を除く

*事前予約及び開催期間の予約可

●あなたが選ぶ「秘蔵の名品」ベスト１

図録をお買い求めいただいた方、全員に投票券をお渡しします。ご投票いただいた方の

中から抽選で、ホテルオークラ東京の宿泊券などをプレゼントさせていただきます。

賞 品： 1位 ホテルオークラ東京 グランドコンフォートダブル宿泊券朝食付／1名

2位 ホテルオークラ東京ご利用券 ￥10,000ギフトチェック／3名

3位 ホテルオークラ東京ご利用券 ￥5,000ギフトチェック／5名

絵葉書賞 アート展特製ポストカードセット／30名

●アートコレクション展 鑑賞宿泊プラン

期 間：8月 4日(火)～8月 30日(日)

ご利用プラン：スタンダードルームご利用プラン

（1泊室料、朝食、アートコレクション展鑑賞チケット、サービス料込、宿泊

税込）

特 典：アートコレクション図録、特製ポストカードセット、缶バッチ贈呈

宿 泊 料： 1室 1名様ご利用 ￥29,000円～（スタンダードルーム）

1室２名様ご利用 ￥37,000円～（スーペリアルーム）

1室３名様ご利用 ￥43,000円～（スーペリアルーム）
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●日本赤十字社より、来場者にプレゼント

期 間：8月 4日(火)～8月 8日(土)

先着 500 名様に「パズル ECO グッズ」を進呈いたします。

報道関係の方からのお問い合わせ先

ホテルオークラ東京 マーケティング部 広報 天野・鈴木

〒105-0001 東京都港区虎ノ門 2－10－4

TEL：０３－３２２４－６７３１（直通）

一般の方からのお問い合わせ先

ホテルオークラ東京

TEL：０３－３５８２－０１１１（代表）

ホテルオークラ東京 ホームページ

http://www.hotelokura.co.jp/tokyo/

※本プレスリリースは上記 URLからもご覧いただけます。

『第 15回 秘蔵の名品 アートコレクション展』について

「アートコレクション展」とは、メセナ活動の一環として「社会に還元する文化活動」

という発想をもとにホテルオークラ東京が発案したもので、企業・団体・個人が所有し日

頃目にすることのできない貴重な美術品を集め、公開する展覧会です。

チャリティーイベントの一環として毎年行われている本展覧会は、今年で 15回目。本

年は日蘭通商 400周年を記念し、「レンブラント、ゴッホ、そして現在
い ま

。栄光のオランダ

絵画展」というテーマで開催。世界屈指のコレクションを誇るアムステルダム国立美術館

をはじめ、ＩＮＧグループ、オランダ銀行などが所蔵する日本初公開の作品を含むオラン

ダ絵画の名品 75点を展示いたします。


