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Valse d’hous—d’ceuvre variés
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Demi tasse de consommé en crolte aux champignons des bois
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Filet de beeuf poélé avec gratin de cannelloni Parmentier
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Délice de framboise et chocolat blanc avec glace a la vanille VAN —F T —ADL—A%EFED T P ORI XX TIRA
Profiteroles de mascarpone en deux cygnes avec caviar
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Rosace de thon rouge et daurade , sauce vinaigrette de fines herbes
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77:/;(*3{»@ Consommé chaud classique aux légumes de saison
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Filet de beeuf en crotate de sel
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Tartelette de crabe Taraba .
Salade de saison
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Timbale Elysée
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Mille—feuille de tartare de thon et Saint—Jacques au caviar
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Consommé chaud classique
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Café et Mignardises
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Paupiette de filet de sole et crevette d’ange, sauce au Champagne et Nantua
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Aiguillette de filet de beeuf a la duxelles de champignons de Paris et ciboulette
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Jubilé aux cerises
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Café et Mignardises




